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ISei in cerca di una scuola? 
La  Don L. Milani è quella che fa per te!  

Ilaria Michela Gazzini

                                                                             Eleonora Rotond

 

 


Le convocazioni per l’Italia


Lippi convoca i suoi giocatori


per Cassano nessuna chiamata 


Sono passati quattro anni dalla finale di Berlino contro la Francia di Domenechì e il C.T. dell’Italia , Marcello Lippi , ha convocato i suoi giocatori  per portarli ai mondiali 2010 che si terranno in Sud Africa. Il giocatore barese Antonio Cassano, ancora non è stato convocato da Marcello Lippi perché  il CT crede che le sue potenzialità non siano a livello mondiale.      


NOI NON SIAMO D’ACCORDO  


                                    Riccardo Cino                                       Francesco Cutrone
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In cucina      torta di mele casereccia





Pagina 10





ragazzi consigliano





 L’angolo dei ragazzi





 Per il ripieno


 Mele renette - 1 kg


 Uva sultanina - 50 g


 Zucchero - 1 cucchiaio colmo (30 g)


 Cannella in polvere


 


 Per l'impasto


 Farina 00 - 300 g


 Uova - 4


 Zucchero - 200 g


 Latte - 150 ml


 Buccia di limone biologico


Lievito per dolci - 16 g


Sbucciare ed affettare le mele. Metterle in una zuppiera, aggiungere lo zucchero e la cannella nella quantità desiderata. Mescolare bene. �Far rinvenire l'uvetta per 15-20 minuti in acqua tiepida e poi strizzarla ed unirla alle mele.�Preriscaldare il forno a 190°C. Rivestire con la carta da forno una tortiera col fondo apribile del diametro di 25 centimetri circa. �Nel frattempo sgusciare le uova in una grossa zuppiera, unire lo zucchero e sbattere il tutto molto bene con un frullino fino ad ottenere un impasto schiumoso. A questo punto unire molto lentamente la farina setacciata con il lievito, mescolando in continuazione. Quando l'impasto diventa duro versare il latte e il liquore e continuare a mescolare. Deve risultare un impasto molto morbido e fluido. �Versare metà dell'impasto nella teglia, disporre le mele distribuendole su tutta la superficie e coprirle con il resto dell'impasto. �Infornare per 40-45 minuti o fino a quando la superficie diventa dorata



































                              Cultura + divertimento =  


                 Scuola     DON    MILANI


                                                                                   Ilaria Michela Gazzini


                                                                                            Eleonora Rotondo














I ragazzi della Don Milani solidali con Antonio Cassano





Attente agli accostamenti giocateci e                                                                       mescolate:  il viola  col  rosso,  il lilla                                   col  blu  o    con il fucsia, il bianco col                 dorato o con                 l’argento                                                                                                                                                                                             Quest’anno  per i i costumi da bagno,                        andrà molto                                                                il modello “con i triangoli”                                                                                                                                                                                                                                                        Ecco un esempio di costume che  vi farà notare                                                                                 in spiaggia  e ammirare per la vostra                                                                                           eleganza .


                 Anche per noi ragazzine                                                                            


                                                                        


                                                               Felicia Brandino


                                                                          Giusi Raso


                                                                           Paola Xiè


 


 





Moda estate 2010


Ecco,  per quest’estate, alcuni consigli che sicuramente serviranno  per essere  sempre alla moda e non sbagliare look:          la moda  di questa stagione predilige  i colori pastello,  i vestitini colorati soprattutto con fiori.  Per cui, il nostro consiglio è                                                                                      "azzarda" pure con i colori!!!”                                                                                                                  





.                              SUGGERIMENTI                                                   Se per diversi motivi dovete seguire una dieta povera di zuccheri, sostituite la farina 00 con la farina di kamut. Per lo stesso motivo potete sostituire lo zucchero con il fruttosio; in questo caso dimezzate le dosi. La torta è ancora più buona e le calorie si riducono a 200, gli zuccheri totali a 39,8 e quelli solubili a 20,9                       (da The Italian Taste )                                   


  Letizia Pacucci                                                          Mariateresa Silecchia                                                 








L’angolo delle ragazze





La torta diventa ancora più buona se scegliete ingredienti biologici (mele, uova, uvetta e farina)

















 


NON LI ABBANDONI AMO, HANNO  BISOGNO DI NOI ENOI DI LORO








